
※価格はすべて税込です

７月19日（土）は７月19日（土）は一の丑一の丑一の丑

7.4（金）～7.19（土）

成城石井
国産手焼うなぎ蒲焼
１食分 2,150円

＜タレ・山椒付＞ 職人が１枚１枚手焼きで仕上げ、
真空パックにしました。国産うなぎ使用。

B1F/3F 北側改札内/成城石井

宮崎県産うなぎ長焼き
2,592円

三年熟成させた天然醸造の醤油を使ってこだわりのたれをしあげ、
自慢の宮崎産うなぎを焼き上げました。
まろやかな味､香ばしさが漂う蒲焼です。

B1F /大川水産

愛知県三河一色産
鰻のまぶし重～三昧～

1,990円
①そのままで、②だしをかけて、③薬味を加えて、
１度に３つ楽しむことが出来る一品です。

3F 北側改札内/イーション

7/17(木)～

国産うな重  松
2,160円
毎年大好評！

やわらかい国産うなぎを使用した一品です。

B1F /跳ね鯛+三代目茂蔵

夏のさっぱりうなぎちらし
1,050円

きゅうり、みょうが、大葉を使用して、
夏でもさっぱりとした味わいのうなぎのちらし鮨です。

B1F /京樽

完全無投薬の水にこだわりをもって育てた鰻なので
臭みのない安心安全な鰻です。

B1F /魚力

静岡県産うな丼と
二八そばセット
1,800円

鹿児島県産他 養殖
うなぎ長焼き
約140ｇ 2,149円

国産うなぎを使用した
うな丼と二八そばのセットです。

3F /そばじ

国産  長焼き
2,700円

品質にこだわった国産のうなぎを
老舗のタレで焼きあげました。

B1F /日本一

7/18(金)～

～7/16(水)

ご予約
承ります

鰻いなり
400円

宮崎県産の鰻を贅沢に盛り付けました。

3F 北側改札内/豆狸

7/12(土)～

～7/18(金)

ご予約
承ります

ご予約承ります
予約日の前日まで

※各日限定30食

～7/18(金)

ご予約
承ります

アトレ川崎 丑の日に
おすすめな商品を販売中！

この機会にぜひご賞味ください♪

※画像はイメージです


