
学 生 考 案 の 特 製 ト マ ト ジ ャ ム は 、松 戸 産 ト マ ト の 酸 味 と 甘 味 が
見 事 に マ リ ア ー ジ ュ し た 、ク セ に な る “ 甘 じ ょ っ ぱ さ ” 。

特 製 ト マ ト ジ ャ ム と ト マ ト ソ ー ス を 合 わ せ る こ と で 、さ ら に コ ク 深 い
味 わ い を お 楽 し み い た だ け ま す 。

with tomato jam.

学生考案の特製トマトジャムをそえて

第   弾

期間限定 : �� /��  (土 )～�� /��(日)

完熟トマトと
生モッツァレラチーズのパスタ

    T
omato and Mozzarella cheese

特製トマトジャム
使用

松戸産トマトの

１日10食限定 税込￥�,���



聖 徳 大 学 短 期 大 学 部 総 合 文 化 学 科 で は
「 地 域 貢 献 活 動 」の 授 業 に お い て 、地 元 農 産 物 の 認 知 度 向 上 や

地 域 活 性 化 を 目 指 し 活 動 を 行 っ て い ま す 。

聖徳大学短期大学部
総合文化学科 HP

お客様のお声をお聞かせください

産学連携コラボメニュー第�弾！

アトレ松戸
インスタグラム▶

学生たちが着目したのは、
数ある地元食材の中でも十分に知られていない

「松戸産トマト」。

アトレ松戸 7 階「チーズエッグガーデン」にて、
試食会や商品化に向けた検討を実施しました。

教室の講義だけでは得られない
「食を通じた地域とのつながり」と
「ものづくりの喜び」を深く学ぶ貴重な
経験となりました。

学生たちが考案したアイデアが、プロの手によって
魅力的な料理となり、実際にお客様へ届けられる。

チーズエッグガーデン アトレ松戸店限定  

力発信！地元食材

より多くの方々に知ってもらいたいという
思いから、料理やスイーツなど幅広い場面で
使用できる「トマトジャム」として形にしました。

先輩から受け継いだレシピをベースに何度も
試作を重ね、「美味しい！」と思う一品が完成。
ご家庭でもぜひお試しください。

トマトジャム 作り方 ▶

学生　アイデアから
商品化まで

アンケートに
ご協力おねがいします！


