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ボックスヒル取手（運営：株式会社アトレ 本社：東京都渋谷区、代表取締役社長：石司次男）では、

２０１６年９月１７日（土）及び９月２４日（土）の２日間にわたり、常磐線１２０周年記念企画の１つ

として、茨城県の入り口である取手にて、茨城県の【酒】・【食】・【人】の魅力を発信・体験する 

「茨城への扉 ～常磐線を使って茨城にいこう～」を開催いたします。 

 

 

■ SAKE MEETING ～茨城の酒と出会う～ 

近年女性にも人気の日本酒試飲会を開催！ 

茨城県内の酒造 11蔵が集結。 

各蔵元が持ち寄る自慢のお酒が試飲できます。 

お酒の種類や味わいをわかりやすく解説し、 

気軽に日本酒を楽しめる１日限りのイベント。 

東京藝術大学の学生やアーティストが制作した 

プレミアムお猪口も個数限定で販売致します。 

茨城県観光物産課イチオシの茨城自慢の日本酒に 

合う「逸品」も一緒にお楽しみください。 

ボックスヒル取手 

常磐線１２０周年記念！ 

茨城への扉 
～常磐線を使って茨城に行こう～ 

開催日：２０１６年９月１７日（土）・９月２４日（土） 



 

＜日時＞ ２０１６年９月２４日（土）午前１１時～午後３時 

＜場所＞ ４階ハレメクテラス 

＜内容＞ 受付にて入場券(お猪口)とお酒・おつまみの引換コイン(1枚 100円)を購入。 

コインと引換で日本酒やおつまみをお楽しみ頂けます。 

・入場料金  通常入場券 ２００円（お猪口代含む） 

            特別入場券 ※プレミアムお猪口の値段により異なります。 

     ・試飲１杯 約４５ｍｌ＝コイン１枚 ※コイン引換数の異なる特別なお酒もございます。 

                              ※(表記は全て税込) 

＜出展蔵一覧＞ 

代表商品 蔵元名（所在地） 紹介文 

「大観」 森島酒造 

（日立市） 

頭角を現してきた茨城県の新星。茨城県出身日本画の巨匠 

「横山大観」ゆかりの酒。 

「松盛/岡部」 岡部 

（常陸太田市） 

新たな美酒誕生への胎動を感じて。粛として醸す、手作りの

精魂込めた酒造り。 

「百歳」 吉久保酒造 

（水戸市） 

一本気な常陸の気風を活きるいぶし銀の実力派。長寿を祝

い・永い愛飲への願いを込めて醸す酒。 

「愛友」 愛友酒造 

（潮来市） 

今も「嫁入り舟」が行き来する水辺のまちで作られる、酒を

愛する人々の顔を思い浮かべながら、友に愛される地酒。 

「渡舟/太平海」 府中誉 

（石岡市） 

「渡舟」は香り華やぎ、味澄み渡る、酒米「渡舟」の魅力を

凝縮した、府中誉最上の吟醸酒。 

「霧筑波」 浦里酒造店 

（つくば市） 

酸の生成が少なく、穏やかでさらりと軽快な酒質は小川酵母

の特性を良く反映しており、県民に愛されている酒。 

「男女川」 稲葉酒造 

（つくば市） 

縁結びの神としても名高い筑波山神社の御神酒造として、茨

城県下初の女性蔵元杜氏が醸す酒。 

「武勇」 武勇 

（結城市） 

三季醸造による時間と手間をかけた丁寧な酒造り。納得の 

いく発酵管理に徹した骨太で個性豊かな「真実のある」酒。 

「来福」 来福酒造 

（潮来市） 

「来福」は酒造改革の急先鋒。旺盛なチャレンジャー精神が

福を呼び込む縁起の良い酒。 

「一人娘」 山中酒造店 

（常総市） 

二段仕込みによる淡麗辛口タイプの酒質で、大切な一人娘を

育てるように気を配り、慈しんで造り上げた酒。 

「君萬代」 田中酒造店 

（取手市） 

地元取手に根差し、夫婦で力を合わせて造る酒は、控えめで

もありながらも未来を切り開いていく力のある味わい。 

 

 

 



 

■ 茨城の美味しい「逸品」 

茨城は恵まれた自然と豊かな5つの水系により、美味しい食材・商品が豊富な首都圏の台所。 

是非この機会にまだ知らない茨城のおいしさをぜひ感じてください。 

取扱商品 店名（所在地） 紹介文 

ハム・魚介類の 

燻製等 

風實（かざみ） 

（筑西市） 

茨城県銘柄豚「ローズポーク」を使用し、防腐剤、保存料な

ど一切使用しない、風味豊かな手作りのこだわりハム。 

干物・しらす 

その他加工品 

飯岡屋水産 

（東茨城郡） 

明治の時代から自然の恵み豊かな大洗にて伝承の技と味に 

こだわり続けた熟練した職人の味をお楽しみください。 

無添加漬物 

専門店 

菜香や 

（筑西市） 

野菜本来の味を大切にする昔ながらの手作り製法。季節の旬

野菜を大切にして、四季を感じるお漬物作りをしています。 

 

 

■ 集まれ茨女！Be yourself. ～生き方をクリエイトする次世代の茨女たち～ 

様々な場面で女性の活躍が求められる今、 

多様な生き方や働き方がある中で、 

「女性の自分らしい自由な生き方」について関心が高まっています。 

そこで、茨城県内外で活躍する「自分らしく生きて輝く茨女」を 

ゲストに迎え、Vol4.発刊記念トークセッションや交流会を開催。 

＜日  時＞ ２０１６年９月１７日（土） 

第１部/トークセッション 午後３時～午後５時 

第２部/交流会      午後６時～午後８時 

＜場  所＞ ４階ハレメクテラス 

＜参 加 費＞ 第１部/無料 第２部/お１人様２,０００円（学割１,０００円）※税込 ※飲食費込 

＜参加方法＞ 「茨女」facebook イベントページ及び登録フォームより申込み 

 

■ ハレメクテラス 

そこに来ると新しい発見や発想、人と出会える場所、 

どんな人がどんな遊び方をしにきてもあたたかく迎えてくれて、いつきても飽きない仕掛けがある場所。 

東京芸術大学の学生５名と構想から設計、空間演出まで行ったコミュニティスペースが２０１６年６月 

２３日（木）にオープンしました。 

 

 

 

 

 



 

【本リリースに関するお問合せ先】 

 

 

 

 

 

 

 

※各種画像データは jpg データでご用意がございます。 

株式会社アトレ 

ボックスヒル取手店 新規事業戦略グループ 

販促担当：武田、横山 

takeda@atre.co.jp 

e-yokoyama@atre.co.jp 

TEL:0297-73-2111㈹ FAX:0297-73-6478 

〒302-0014 茨城県取手市中央町2番 5号 

mailto:takeda@atre.co.jp
mailto:e-yokoyama@atre.co.jp
tel:0297-73-2111㈹

