
秋の味覚フェア『吉祥寺秋の陣 いもくり合戦 ～あなたはいも派？くり派？』
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<PRESS RELEASE> 2023年10月13日
株式会社アトレ

アトレ吉祥寺 秋の味覚フェア

『吉祥寺秋の陣 いもくり合戦 ～あなたはいも派？くり派？～』

双方に茨城県から援軍が参戦!！
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株式会社アトレ(本社:東京都渋谷区、代表取締役社長:髙橋 弘行)が運営するアトレ吉祥寺(所在地:東京都武蔵
野市)では、2023年10月14日(土)より、秋の味覚フェア「いもくり合戦 茨城からの援軍来る！」を開催し
ます。
2023年10月~12月にかけて茨城県で開催される観光キャンペーン「茨城デスティネーションキャンペーン」
に合わせ、アトレ吉祥寺各ショップが茨城県産の「さつまいも」「くり」を使用した限定商品を多数販売しま
す。

フェア期間：2023年10月14日(土)～10月27日(金)※各日、限定商品につきなくなり次第終了
フェア期間中、対象ショップにて茨城県産の「さつまいも」「くり」を使用した限定商品を販売します。
いも派？くり派？季節の楽しみである秋の味覚を味わいながら食べ比べてみてください。

オリジナル商品一例（順に、COFFEE STYLE UCC、ドンク、カフェ ド 銀座みゆき館）



※一部商品では他産地の「さつまいも」「くり」をブレンドして使用しています。

■「アトレ吉祥寺」施設概要
施設名 ：アトレ吉祥寺
所在地 ：

・本館 東京都武蔵野市吉祥寺南町1丁目1番24号
・東館 東京都武蔵野市吉祥寺南町2丁目1番3号

営業時間 ：10：00～21：00 ※一部店舗により異なる
階数 ：本館・東館 地下1階～2階
店舗面積 ：約12,000㎡
ショップ数 ：209ショップ（2023年10月13日現在）
アクセス ：吉祥寺駅（JR・井の頭線）直結
URL ：https://www.atre.co.jp/kichijoji/

■SC運営会社概要
名称 ：株式会社アトレ
所在地 ：東京都渋谷区恵比寿4丁目1番18号 恵比寿ネオナート6F
会社設立 ：1990年4月2日
資本金 ：16億3千万円
代表取締役社長：髙橋 弘行
事業内容 ：駅ビルの管理および運営等
運営施設 ：アトレ恵比寿、アトレ川崎、アトレ吉祥寺、アトレ上野 他

【本件に関するお問い合わせ】

株式会社アトレ アトレ吉祥寺 担当：吉岡・冨澤（平日対応時間 10:00～17:00）

E-mail： kichijoji@atre.co.jp ／ FAX：03-3432-0256 

限定商品一覧
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No. ショップ名 使用食材 商品名 価格 商品説明

1
《本館1階》

ディ－ンアンドデルーカ
行方市産サツマイモ さつまいもとほうれん草のラザニア 1,200円（税込）

ホクホクのさつまいもを使用した秋限定のラザニア。ベシャメルソースとボロネーズソー

ス、その間に挟んだほうれん草とのバランスが絶妙の仕上がりです。

2
《本館1階》

サンドイッチハウス メルヘン
笠間産くり 笠間栗生クリームサンドイッチ 713円（税込）

茨城県笠間市産の栗ペーストを生クリームとあわせてサンド。秋の味覚にピッタリなこの

時期だけのサンドイッチです。

3
《本館1階》

アンテンドゥ
行方市産サツマイモ 紫芋ロール 250円（税込） 茨城県のふっくら甘い「ふくむらさき」を使用。ふんわりクリームロールパンです。

4
《本館1階》

まつおか
行方市産サツマイモ 行方市産　紅はるかのおいも天 300円（税込）

茨城県行方市産の紅はるかを使用した、まつおか秋の定番のおいも天です。天ぷらにする

ことで糖度の高さとしっとりとした食感が際立ちます。

5
《東館1階》

ドンク
笠間産くり 笠間の栗のフレンチトースト 454円（税込）

しっとりとしたフレンチトーストに和栗のクリームを合わせてじっくりと焼き上げまし

た。

6
《東館1階》

クラフトビアマーケット
行方市産サツマイモ

さつまいものニョッキ

～ゴルゴンゾーラソース～
1,180円（税込）

茨城県産紅ゆうかを使用した自家製ニョッキ。お酒とも相性抜群のゴルゴンゾーラソース

とご一緒にどうぞ。

7
《東館1階》

COFFEE STYLE UCC
行方市産サツマイモ 大学芋オレ

テイクアウト：594円（税込）

イートイン：605円（税込）

茨城県行方市産「紅はるか」を使用した秋ピッタリの大学芋ラテ。ほっこりとした秋の

シーズナルドリンクをお楽しみください。

8

《本館2階》

パティスリー エ カフェ ア・ラ・

カンパーニュ

笠間産くり シャテニエ
テイクアウト：1,080円(税込)

イートイン：1,100円(税込)

ふんわり軽い食感のマロンクリームに栗の香り豊かなクリームをあわせ、チョコクランチ

を敷いたサクッとしたタルト生地がアクセントの栗とチョコのタルトです。

9
《東館B1階》

カフェ ド 銀座みゆき館
茨城県産サツマイモ さつまいものパイ

テイクアウト：540円（税込）

イートイン：1,540円（税込）

旬のさつまいもと発酵バターを使い3日間寝かせた自家製のパイ生地。しっとりサクサクの

触感と絶妙な甘さのバランスをお楽しみください。※店内でのご利用では相性抜群のアイ

スクリームをお付けします。

https://www.atre.co.jp/kichijoji/

